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Bild: Die Rinderzucht von Mike Kaltwasser im Taunus.
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Fleischgerichte (Gefllgel, Kalb, Rind, Schwein)
Fischgerichte

Auflaufe

Vegeratische Gerichte
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Zusatzliche Informationen
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Brotkorb

Waihle Deine Backwaren und belege sie nach Wunsch.

Brotchen

Roggen-, Weizen- oder Kérnerbrot

Brote

Bauernbrot oder Kérnerkastenbrot

Schnittchen

Auf hellem Baguette oder Vollkornbaguette

Croissants

Frisch aufgebackene Croissants

Brezeln
Mit und ohne Belag zu haben

Spezielles
Olivenbrot, Fladenbrot oder Partybrétchen

0  Ab 15 Stiick gemischt und mindestens 5 Stiick pro Belag. Alle Backwaren
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W werden, je nach Belag, mit einer dazu passenden Garnitur versehen und appetitlich

auf einer Platte angerichtet.

Belage/Zutaten

Folgende Beldge /Zutaten stehen zur Auswahl und kénnen
beliebig kombiniert werden.

m Camembert

m Schnittkase

m Frischkase, Ei und Kresse

m gebratenem Schweinebraten

m gegrillte Hdhnchenbrust

m hausgemachter Spundekas

m roher Schinken

m Salami

m Schweinelende im Spinatmantel

m Tomate, Mozzarella und Basilikum
m gerduchterte Forelle

m Raucherlachs mit Ei

m gebratenes Roastbeef

m Schweinemett mit Zwiebeln

m Tartar mit Zwiebeln
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Fingerfood ' Kalte Vorspeisen

m Blatterteig-Pesto-Rollchen m Antipasti (gegrilltes Gemuise) mit Krdutern und Olivendl
m Geflugelfrikadellen mit Dekoration m Caprese (Tomaten und Mozzarella mit Basilikum)
m Hackballchen mit Krduterfrischkase m Gemischte Fischplatte z. B. mit Lachs, Forelle

und marinierten Garnelen und Sahnemeerrettich
m Minifrikadellen mit Dekoration

m Honigmelone mit Original-Parmaschinken
m  Shrimps mit Sesampanade

m Rindercarpaccio mit Ruccola und Parmesan
m SpielBchen mit Dattel im Dorrfleischmantel

m Vitello tonnato (gekochtes Kalbfleisch in diinnen Scheiben

m Spiel3chen mit Hihnchen in Erdnusspanade mit Tunfischcreme)

m Spiel3chen mit Hihnchenbrust, Ananas und Sesam = Tapenade (Olivencreme)

m Vegetarische Gemuseteilchen = Guacamole (Avocadocreme)

m Vollkorntaler mit Frischkase und Kresse = Auberginencreme
m  Wraps mit gekochtem Schinken und Kase

m  Wraps mit Lachs und Ei

m  Woraps mit gebratener Putenbrust

m  Wraps mit vegetarischer Flllung

m Pumpernickel-Kasetlirmchen

[ 4
l Fingerfood gibt es ab 10 Stiick je Sorte.
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Salate
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Cocktail-Eiertomaten, Minimozzarella und Basilikum

Gefliigelsalat mit Mandarinen, Champignons und Spargel
Griechischer Bauernsalat mit Schafskase

Indischer Gefliigelsalat mit Ananas, Curry und Ingwer

Italienischer Nudelsalat mit Basilikum, Pesto und Tomaten
Karottensalat mit Apfelchen

Kartoffelsalat nach traditionellem Hausrezept

Kartoffelsalat mit Speck

Krautsalat mit Kimmel und Speck

Lauchsalat mit Apfel, Ananas und Ei, mit oder ohne gekochtem Schinken
Nudelsalat mit buntem Gemiise mit oder ohne gekochtem Schinken
Rettich-Radieschensalat

Schwarzwurzelsalat mit Mandarinen in CocktailsoRe

Tafelspitzsalat mit Glrkchen

WeiBkraut-Rohkostsalat mit Karotten und griinem Paprika in Sahnedressing

Suppen & Eintopfe

m Brihe vom Tafelspitz mit Markkl6Bchen oder Suppennudeln
m Krautercremesuppe

m Kirbiscremesuppe (klassisch oder asiatisch)

m Pfilzer Kartoffelsuppe

m Ungarische Gulaschsuppe

m  Chili con Carne mit Creme fraiche

m Minestrone (italienische Gemuisesuppe)

m Linsensuppe, wahlweise mit Wirstchen

m  Gazpacho mit Knoblauchcroutons

m Huhnersuppe mit Reis oder Suppennudeln

[ 4

I Suppen und Eintopfe sind ab 10 Personen maglich.
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Fleischgerichte ~

Geflugel Rind

m Gratinierte italienische Hihnchenbrust mit Tomaten und Mozzarella m Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff mit Champignons, Gurkenstreifen,
Senf, Creme fraiche

m Hahnchengeschnetzeltes in einer feinen ChampignonsoRRe
m Rinderrouladen nach Hausfrauen Art

m Hahnchengeschnetzeltes in Kokosmilch mit Limonenblattern und Zitronengras
m Rinderschmorbraten in dunkler Rotweinsol3e

m Putenrollbraten
m Ungarisches Saftgulasch

m Sauerbraten vom Jungrind

Kalb

m Kalbsgeschnetzeltes in Krauterrahm

m Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons SC hWGI n

m Wiener Schnitzel m Paprika-Gulasch vom Schwein

m Kilassischer Hackbraten

WAHLE DEINE
BEILAGEN AYF
SEITE 18

m Hackbratenitalienischer Art mit Tomaten und Kase tiberbacken

m Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm

m Schweinelende am Stlick gebraten

m Spiel3braten vom Schweinekamm,
gefillt mit Dorrfleisch und Zwiebeln

[4
[ Alle Fleischgerichte sind ab 10 Personen maglich.
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Fischgerichte

m Bandnudelnin LachssahnesoBe
m Lachs auf Gemisebett mit Reis

m Paniertes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und Remouladensof3e

Auflaufe

m Kartoffelgratin mit Schinken und Kase iberbacken

m Kartoffelgratin, Zucchini, getrocknete Tomaten und Mozzarella
m Lasagne mit Gemise

m Lasagne nach Bologneser Art

m Nudelauflauf mit Gemise und zweierlei Kase gratiniert

m Schinkennudeln

[4
‘I Alle Gerichte sind ab 10 Personen maglich.
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Vegetarische Gerichte

m Vegetarische Frikadellen

m ,Chili Sin Carne“ mit Zitronen-Creme Fraiche

m Gemdiselasagne

m Asiatisches GemUsecurry mit Basmatireis

m  Nudelauflauf mit Gemuise und Kase tiberbacken

m Kartoffelauflauf mit Gemuse und Kése iberbacken

WAHLE DEINE
BEILAGEN AYF
SEITE 18

[ 4

l Alle vegetarischen Gerichte sind ab 10 Personen méglich.
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Beilagen

m Nudeln m Erbsen & Karotten

m Spatzle m Apfelrotkohl

m Reis m  Griner Salat mit KrdutersoRe oder
Vinaigraitte

m Kartoffelspalten

m Gemischter Salat mit Krautersol3e

m Butterkartoffeln S
oder Vinaigraitte

m Rosmarinkartoffeln
m Tomatensalat

m Petersilienkartoffeln
m Gurkensalat

m Kartoffelgratin m Kartoffel-Gurkensalat
m KartoffelkloBe

m Schupfnudeln

m Marktfrisches Gemuse

m Mediterranes Gemuse

m Blumenkohl

[4
I Alle Beilagen sind individuell zu jedem Gericht zubuchbar.
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Kuchen

m Blechkuchen wie von ,Muttern” in verschiedenen Sorten

m Buttercroissant

m Fingerfood-Blechkuchen

m Mini-Kaffeeteilchen

m verschiedene Kaffeeteilchen

m verschiedene Sorten Obstkuchen (Apfel-Mandel,
gedeckter Apfel, Erdbeerkuchen, Kdsekuchen usw.)

m Torten auf Anfrage
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Desserts

Erdbeersahnequark mit Baiser (je nach Saison)

Mandarinensahnequark mit Baiser

Erdbeeren mit Mascarponecreme (je nach Saison)
Rote Griitze mit VanillesoRBe

Mousse au Chocolat von dunkler Schokolade
Tiramisu

Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe

Obstsalat

Panna Cotta mit Himbeermark

Sauerrahmcreme mit Himbeermark

Milchreis mit Schattenmorellen

Pfirsiche mit Frischkdsecreme (je nach Saison)
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Leihwaren

Geschirr

m Dessertschdlchen

m Dessertteller

m Kaffeetasse mit Untertasse
m Kuchenteller

m Lowenkopftasse

m Speiseteller

m Suppenteller

Besteck

m Gabel

m Kaffeeloffel
m Kuchengabel
m Messer

m  Suppenloffel

22

Glaser

m Rotweinkelch 0,25I
m Sektglaser 0,1l

m Wasserglas, 0,2|

m Weinkelch 0,2|

Zusatzliche Informationen

Rechauds zum Warmhalten der Speisen stehen selbstverstandlich
zu lhrer Verfligung.

Die genannten Preise setzen voraus, dass alle Gegenstdnde vollstandig,
unbeschadigt und gesplilt an uns zurtickgegeben werden.

Anlieferung in die Mainzer Innenstadt: ab 10,00 €

Anlieferung und Abholung in der Innenstadt: jeweils 10,00 € Anlieferung
Weiter entfernt: nach Absprache

Die Preise dieser Broschlire verstehen sich inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer und sind freibleibend.

Werden Dienstleistungen, wie Leihgeschirr, Bedienung usw. in Anspruch
genommen, muss seitens des Gesetzgebers die gesamte Lieferung (Speisen,
Fleisch und Wurstwaren usw.) mit einem Mehrwertsteuersatz von 19%
berechnet werden.

Da wir mit frischen Produkten arbeiten, ist flir den Einkauf die angegebene

Personenzahl sehr wichtig. Bitte teilen Sie uns deshalb spatestens drei Tage
vor lhrer Veranstaltung die genaue Personenzahl mit.
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Metzgerei Frankenberger

Schiel3gartenstr. 9
55116 Mainz
Tel.: 06131223186

@metzgereifrankenberger
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